Broccoligratin

Zutaten

500 Gramm Broccoli

1 Packchen ,Broccoligratin®, z. B. von Knorr

100 Gramm geriebener Kase

500 ml Wasser

Seite 1



Zubereitung

Topf auf den Herd stellen und Herdplatte
auf hochste Stufe anschalten

Wasser in den Topf gieBen

Broccoli in kleine Roschen zerkleinern

Broccoliréschen in kochendes Wasser geben
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Topf mit Deckel schlieBen

Herdplatte auf mittlere Stufe zurlickstellen
und Broccoli ca. 5 bis 7 Minuten kochen
lassen

eine Schissel bereithalten

ein Sieb hineinstellen
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Broccoligratin

Broccoli mit dem Wasser in das Sieb giel3en

abgetropften Broccoli in eine Auflaufform
geben

aufgefangenes Broccoliwasser in den Topf
zurlickgieBBen

Inhalt des ,Broccoligratin“-Packchens in
den Topf geben
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umriihren und aufkochen lassen

SofB3e tber den Broccoli gieBen

Kise dariiber streuen

HEISSLUFT PLUS 200°C 1200
Rutheizphase 180 °C
Dover 030k

Durzzet rar zarten Speschr n

3

Backofen auf 200 Grad aufheizen
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Broccoligratin

Auflaufform hineingeben und
ca. 20 Minuten backen

Fertig!

Guten Appetit!
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