Flammkuchen

Zutaten

1 Beutel Pizzateigmischung

125 ml| Wasser

100 Gramm gewlirfelter, roher Schinken

1 Becher Schmand
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Flammkuchen

1 Zwiebel

Zubereitung

/wiebel schilen

/wiebel diinn hobeln
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Backofen auf 220°C aufheizen

Teigmischung in eine Schiissel geben

Wasser dazugiel3en

alles mit den Knethaken vom Handriihrgerat
zu einem KloB kneten
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Flammkuchen

Teig aus der Schiissel nehmen

Teig mit einem Tuch abdecken und

ca. 10 Minuten ruhen lassen

Teig auf BlechgroBe ausrollen

Blech mit Backpapier auslegen
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Flammkuchen

ausgerollten Teig auf das Blech legen

Schmand auf den Teig geben

Schmand gleichmaBig darauf verteilen

Speck dariiber streuen
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Flammkuchen

/Zwiebelringe dariiber verteilen

Blech in den Backofen schieben

ca. 15 bis 20 Minuten backen - fertig!

Guten Appetit!
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