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Zutaten 
 

 200 Gramm ganze Mandeln 
 

 2 Tassen Zucker 
 

 100 ml Wasser 
 

 
 
 
 
 
 Pfanne auf den Herd stellen und Mandeln  
 in die Pfanne geben 
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 Zucker in die Pfanne geben 
 

 Wasser dazugießen 
 

 Herdplatte anschalten 
 

 alles miteinander verrühren 
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 aufkochen lassen 
 

 
 
 
 
 
 unter ständigem Rühren alles kochen lassen 
 bis eine zähe Masse entsteht 

 
 
 
 
 
 
 Mandeln auf dem Backpapier verteilen  
 und abkühlen lassen – fertig! 

 
 
 
 
 
     Guten Appetit! 
 


