Gemusebruhe

1 Briihwiirfel ,Klare Gemdsebriihe"

Briihe kann als Grundlage fiir Suppe
oder als Zutat flir andere Speisen
verwendet werden

1 groBe Tasse
1 kleiner Topf
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Zubereitung

Tasse mit Wasser fiillen

Wasser in den Topf gieBen
3.

Herdplatte auf héchste Stufe
einstellen

4,

Briihwiirfel auspacken



Briihwiirfel in das heilBe Wasser
geben

6.

Brithwiirfel 16st sich im
kochenden Wasser auf
Herdplatte dann ausschalten
- fertig

/.

Tipp: Gibt man vorgekochte Zutaten
wie zum Beispiel Nudeln, Gemiise
oder Reis in die Brihe, ist eine
Suppe gekocht!



