Hahnchenschenkel

Zutaten

2 Hiahnchenschenkel

1 Teeloffel Rosmarin

1 Essloffel Brathahnchengewlirzsalz
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Hahnchenschenkel

Zubereitung

Hahnchenschenkel auf der Oberseite mit
dem Gewlirzsalz bestreuen

Oberseite mit Rosmarin bestreuen

Hahnchenschenkel mit der Oberseite nach
unten in eine Auflaufform legen

Schenkel mit Gewiirzsalz bestreuen
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anschlieBend mit dem restlichen Rosmarin
bestreuen

Backofen auf 170 Grad vorheizen

Form in den Backofen schieben und
Hahnchenschenkel 25 Minuten garen

anschlieBend die Hihnchenschenkel wenden
und weitere 30 Minuten garen - Fertig!
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