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Zutaten 
 

 500 Gramm Mehl 
  

 4 bis 6 Würstchen 
  

 

1 Packung Hefe 
1½ Teelöffel Salz 

  

 300 ml Wasser 
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Zubereitung 
  

 Mehl in eine Schüssel geben 
  

 Hefe hineinstreuen 
  

 Salz hinzufügen 
  

 Wasser in die Schüssel gießen 
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alles mit den Händen kneten, 
bis ein glatter Teig entstanden ist 

  

 Backofen auf 200°C aufheizen 
  

 

Teig in der Schüssel mit einem Tuch 
abdecken und an einer warmen Heizung 
30 Minuten ruhen lassen 

  

 

Teig auf eine bemehlte Arbeitsfläche 
legen 
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 Teig mit Wellholz flach ausrollen 
  

 

Teig in 4 bis 6 gleich große Stücke 
schneiden und  
auf jedes Teigstück ein Würstchen legen 

  

 

und mit dem Teig das Würstchen 
umwickeln 

  

 

Hot Dogs auf ein Blech legen, 
10 Minuten ruhen lassen, 
in den Backofen schieben und  
ca. 20 bis 30 Minuten backen - fertig! 

 
  
 

 Guten Appetit! 
  
 


