Karottengemuse

Zutaten

500 Gramm Karotten

1 Zwiebel

1 Essloffel Butter

2 Essloffel Zucker
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Karottengemuse

1 Essloffel Briihpulver

100 ml Wasser
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Karottengemuse

Zubereitung

Karotten schélen

Karottenenden abschneiden

Karotten in Ringe schneiden

/wiebel schilen
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Karottengemuse

Zwiebel in Wiirfel schneiden

Topf auf den Herd stellen

Herdplatte auf hochste Stufe anschalten

Butter in den Topf geben und warten bis
Butter flissig ist
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Karottengemuse

Zwiebelstlicke in den Topf geben

/wiebelstlicke andiinsten

Karotten in den Topf geben

Briihpulver darliber streuen
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Karottengemuse

Zucker hinzufligen

Wasser aufgieBen

alles umriihren und aufkochen lassen

Topf mit Deckel schlieBen
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Karottengemuse

15 Minuten kdcheln lassen - fertig!

Guten Appetit!
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