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Zutaten 
 

 500 Gramm Kartoffeln 
 

 2 Becher Schlagsahne 
 

 ½ Teelöffel Salz 
 

 100 Gramm geriebener Käse 
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 1 bis 2 Knoblauchzehen 
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Zubereitung 
 

 Knoblauch schälen 
 

 Knoblauch halbieren 
 

 
 
 
 
 

 Auflaufform mit Innenseiten der 
 Knoblauchhälften ausreiben 

 

 Kartoffeln schälen 
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 Kartoffeln mit einem Hobel in feine 
 Scheiben hobeln 

 

 Backofen auf 180 Grad vorheizen 
 

 
 
 
 
 

 Kartoffelscheiben in die Auflaufform 
 schichten 

 

 Salz darüber streuen 
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 Sahne darüber gießen 
 

 Käse darüber streuen 
 

 
 
 
 
 

 Auflauf in den Ofen stellen und  
 ca. 40 Minuten backen 

 

 Fertig! 
 
 
 
     Guten Appetit! 


