Mandelhaufchen

Zutaten

1 Block weilBe oder dunkle Kuvertiire
(nach Geschmack)

1 Tiite Mandelblattchen

oder Mandelstifte

1 Backblech mit Alufolie
1 tiefer Teller

1 Gabel

2 kleine Loffel




Zubereitung

L

Backofen auf der hochsten Stufe
10 Minuten vorheizen, dann
ausschalten

2.

Schokolade auf einen Teller legen
und im heiBBen Backofen etwa
10 Minuten schmelzen lassen

3.

Mandeln auf die flussige
Schokolade schiitten
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4.

Mandeln vorsichtig mit einer Gabel
unterriihren




Backblech mit Alufolie belegen
6.

mit 2 Loffeln kleine Haufchen auf
das Blech setzen und lber Nacht in
einen kalten Raum stellen, damit
die Schokolade wieder fest wird

Tipp: Mit einer kleinen Cellophantiite
kann man Mandelhdufchen auch als
nettes Geschenk verpacken!




