Marmorkuchen

Zutaten

3 Tassen Mehl

2 Tassen Zucker

fiir S(hg Meh!

1 Backpulver

1 Vanillinzucker
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Marmorkuchen

4 Eier

250 Gramm Butter

1 Becher Schmand

1 Essloffel Kakao
1 Essloffel Milch
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Marmorkuchen

Zubereitung

Kastenform einfetten, bemehlen und
in den Kihlschrank stellen

weiche Butter in eine Schiissel geben

Zucker hinzugeben
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Marmorkuchen

Vanillinzucker dazugeben

alles gut miteinander verriihren

Eier einzeln unterriihren

Schmand in die Schiissel geben
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Marmorkuchen

alles miteinander verriihren

Mehl in die Schiissel geben

Backpulver dazugeben

alles miteinander verriihren
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Marmorkuchen

Halfte des Teiges in die Backform fiillen

Kakao zum restlichen Teig in die Schiissel

streuen

Milch dazugeben

alles miteinander verriihren
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Marmorkuchen

.\ Kakaoteig in die Backform fiillen und
| vorsichtig unterheben

Backform in den Backofen schieben und
Kuchen ca. 60 Minuten backen - fertig!

Guten Appetit!
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