Senfsof3e

Zutaten

/2 Teeloffel Salz

1 Zitrone

1 Becher Créeme fraiche

1 Teeloffel Brihpulver
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Senfsol3e

3 Essloffel Senf

1 Messerspitze Pfeffer
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Senfsof3e

Zubereitung

Zitrone halbieren

Zitrone auspressen

.‘ | Topf auf die Herdplatte stellen

Créme fraiche in den Topf geben
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Zitronensaft dazugieBen

Pfeffer hinzufligen

Salz hineinstreuen
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Senfsof3e

Herdplatte auf hochste Stufe einschalten

alles miteinander verriihren

Briihpulver hinzufligen

standig riihren und SoBBe aufkochen
lassen - fertig!

Guten Appetit!
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