Zucchinipfanne Toscana

Zutaten

1 Packchen ,Zucchini-Pfanne Toscana”

ca. 400 Gramm Zucchini

200 ml| Wasser

1 Teeloffel Butter
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Zucchinipfanne Toscana

Zubereitung

Zucchini waschen

Zucchinienden abschneiden

Zucchini in dicke Scheiben schneiden und
Scheiben in Streifen schneiden

Topf auf den stellen Herd und Herdplatte
auf hochste Stufe einschalten
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Butter in den Topf geben und zerlaufen lassen

Zucchinistreifen in den Topf geben

Zucchini ca. 3 Minuten unter standigem
Riihren andiinsten

Wasser dazugiel3en
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Inhalt des Packchens ,Zucchini-Pfanne
Toscana"” dazugeben

alles miteinander verriihren

Herd auf kleine Stufe zurtickstellen und
die Zucchini ca. 5 Minuten kocheln lassen

Fertig!
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